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Mittwoch, 20. Mai 2015

Top-Koche freuen sich auf das Reitturnier

-Bald 6ffnet in der Aachener Soers die Gourmet-Meile. Erstmalig auf dem Turniergelédnde zu erleben.

Aachen. Bald ist es soweit, in der
Aachener Soers steigt die Span-
nung, aber auch die Vorfreude.
Wenn in diesem Jahr das Weltfest
des Pferdesports iiber die Bithne
geht, gibt es eine gravierende Neu-
erung. Erstmalig wird in der tradi-
tionellen Ladenstadt auf dem Tur-
niergeldnde auch eine Gourmet-
Meile 6ffnen. Der Geschaftsfithrer
der Reitturnier GmbH, Michael
Mronz, und Reiner Calmund, po-
puldrer Manager und TV-Grofie,
haben sie erdacht und konzipiert.
Reiner Calmund kennt als aus-
gewiesener Geniefler die Herd-He-
roen, die ab Donnerstag, 28. Mai,
in der Soers aufkochen werden, al-
lesamt personlich. Den Osterrei-
cher Johann Lafer zum Beispiel,
der sich als kulinarischer Herr der
Stromburg einen Namen gemacht
hat und mittlerweile iiber ein klei-
nes Gourmet-Imperium inklusive
TV-Studio und eigener Delikates-
sen-Linie verfiigt. Er gilt der Fein-
schmecker-Gemeinde insbeson-
dere als Dessert-Konig. Ahnliches
lasst sich auch von Lea Linster be-
haupten. Die luxemburgische Star-

kochin kann sich seit fast 30 Jah-
ren mit einem der begehrten Mi-
chelin-Sterne schmiicken. Gleich-
wohl ist sie bodenstédndig geblie-
ben. Das beweist auch ihr Kiichen-
yEinfaches richtig gut

motto:

chendirektor des altehrwiirdigen
Miinchener Luxushotels ,,Vier Jah-
reszeiten“.

Aus der Region kommen zwei
ebenfalls Michelin-besternte
Koch-Helden zum Aachener Reit-

machen“, sagt sie schlicht und
wird bei ,,Aachen Gourmet 2015
in der Soers dafiir sicherlich den
Beweis antreten.

Gleich drei Michelin-Sterne -
die hochstmogliche Ehrung der
Restauranttester - kann sich Dieter
Miiller aus Bergisch-Gladbach an
die Kochjacke heften. Der Ber-
gisch-Gladbacher, der einst das
Schlosshotel Lerbach zum kulina-
rische Hotspot gemacht hat, fihrt
derzeit ein nach ihm benanntes
Gourmet-Restaurant auf dem
Kreuzfahrtschiff ,MS Europa“ und
fungiert dariiber hinaus als Kii-

turnier. Der Aachener Christof
Lang verantwortet in der Kaiser-
stadt das ,,La Becasse“, eine kulina-
rische Institution, und der Heins-
berger Rainer Hensen fithrt im
idyllischen Randerath die Burgstu-
ben-Residenz, in der er Top-Kiiche
in Bio-Qualitat liefert.

Ebenfalls als Lokalmatadore mit
dabei: die Fleischspezialisten von
Otto Gourmet. Das seit zehn Jah-
ren bestehende Unternehmen hat
sich bundesweit einen Namen ge-
macht als Lieferant des legendaren
japanischen Kobe- und Wagyu-
Rindfleischs und versorgt einen

Grofiteil der bundesdeutschen
Sternekoche mit der Delikatesse.
Wie Geschiftsfithrer Wolfgang -
Otto mitteilte, sollen auf der Gour-
met-Meile sieben Kéche im Front-
Cooking-Bereich agieren und bei
den Besuchern fiir die entspre-
chende Fleischeslust sorgen.

,Wir bieten beim Weltfest des
Pferdesports Sternekiiche fiir je-
dermann. Auf der Gourmet-Meile
in der Zeltstadt des Reitturniers ko-
chen die Spitzenkdche Gerichte in
Probiergroflen zu bezahlbaren
Preisen“, sagt dazu Organisator
Michael Mronz. Am Donnerstag,
28.Mai, ist zur Er6ffnung von ,,Aa-
chen Gourmet 2015 der Eintritt
frei, ebenso am Freitag, 29. Mai, ab
15 Uhr. Samstag, 30. Mai, istab 11
Uhr Einlass mit einer Eintrittskarte
zum Reitturnier. Nach Ende des
Sportprogramms gegen 18 Uhr ist
der Eintritt wieder frei. Am Sonn-
tag, 31. Mai, benétigt man dann
zum Einlass eine Eintrittskarte.

(tei)

Alle Infos im Netz:
www.chioaachen.de



