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GIGANTISCHE
GOURMETGARNELE
.Die Gamba Carabiniera ist mein abso-

lut liebstes Krustentier®, schwarmt
Claudio Urro, Kiichenchef im einzigen
Sterne-Restaurant Europas in einem
Flughafen (Stuttgart Airport, www.
restaurant-top-air.de). . Ich verarbeite
davon mehrere Zentner im Jahr. Am
liebsten brate ich die Gambas nur

leicht gewiirzt, weil das feste Fleisch v
einensehrintensiven und klaren |
Geschmack hat.” In den Beinen,
so Urru, stecke das meiste Aroma.
Deshalb backt er sie in Tempura-
Teig aus - sie lassen sich dann |
wie Kracker knabbern. Die
Riesengambas wiegen je nach
Alter etwa zwischen 125 und
180 g pro Tier und werden

bis zu 15 cm lang. Wild vor

der Kiiste Barcelonas gefan-
gen, werden sie noch an

Bord schockgefrostet.

Gambas Carabiniera kosten

bei der Firma OTTO GOURMET
119 Euro/kg. Infos und Bestellung
unter Tel. 02452/97 62 60 oder
iiber www.otto-gourmet.de
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